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Antipasti 
• Polpo alla Ligure su Schiacciata di Patate – 16 € 

• Brandacujun – 16 € 
• Tartare di Tonno con Granella di Pistacchio – 16 € 

• Insalata Russa di Mare – 16 € 
• Sformatino di Verdure con Salsina Mediterranea – 12 € 

 

Primi 
• Ravioli di Scorfano con Gamberi e Pistacchio – 16€ 
• Tagliolini Neri con Scampi e Pomodorini – 16 € 

• Gnocchi Fatti in Casa con Pesce Spada Pomodorini e Olive Taggiasche – 16 € 
• Ravioloni di Radicchio e Speck con Fonduta al Castelmagno – 15 € 

• Trofie al Pesto – 11 € 
 

Secondi 
• Guancia di Vitello Brasata con Purea di Patate– 20 € 

• Tagliata di Scamone al Rosmarino con Salsa ai Frutti Rossi – 20 € 
• Tagliata di Tonno ai 2 Sesami – 18 € 
• Frittura di Calamari e Gamberi – 18 € 

• Seppie in Zimino – 18 € 
• Filetto d’Orata alla Piastra – 16 € 

 

 
 
 
 
 



 
La Nostra Selezione di Vini 

 
Bollicine ( Sparkling ) 

 
 
Franciacorta ( Contadi Castaldi )      € 35,00 
 
Trento DOC Pas Dosè ( Giorgi )      € 32,00 
 
Trento DOC Rosè ( Levii )       € 30,00 
 
Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG ( Marsuret )  € 23,00 
 
Prosecco Treviso  DOC Brut ( Sui Nui )    € 18,00 
 
Moscato d’Asti Sori Gala ( F.Ferrero )     € 18,00 
 
 
 
 
 

Rosè ( Rosè Wines ) 
 

Susumaniello Rosè IGP Salento ( S.Marzano )  € 22,00 
 
IGT Rosato “Mea Rosa” ( Lunae Bosoni )   € 20,00 
 
Lagrein ( Tramin Kellerei )      € 20,0 



Bianchi ( White Wines ) 
 
 

Pigato Riviera Ponente  ( L.Aschero )     € 40,00 
 
Vermentino “Costa Marina” ( O.Lambruschi )         € 40,00 
 
Friulano ( Livio Felluga )       € 35,00 
 
Gewurztraminer Riserva ( Peter Zemmer )    € 35,00 
 
Pigato Riviera di Ponente “La Palmetta” ( Massaretti )  € 34,00 
 
Albarola Colli di Luni (Lunae Bosoni)     € 32,00 
 
Bianchetta Genovese Golfo del Tigullio ( PinoGino )  € 28,00 
 
Vermentino Colli di Luni “Et.Grigia”( Lunae Bosoni)  € 26,00 
 
Lumassina Colline Savonesi ( Costamagna )    € 24,00 
 
Greco di Tufo ( Mastroberardino )     € 24,00 
 
Gewurztraminer ( Martini & Sohn )     € 23,00 
 
Bianco Frizzante Colline Genovesato ( PinoGino )   € 22,00 
 
Falanghina ( Feudi di San Gregorio )     € 20,00 
 
Roero Arneis “Terre Sabaude”  ( Govone)    € 18,00 
     
Ribolla Gialla Venezia Giulia ( Mosole )    € 18,00 
 
Passerina ( Offida )        € 16,00 



Rossi ( Red Wines ) 
 
 

Rosso Bolgheri “Magari” ( Gaja )       € 100,00 
 
Barolo “Roncaglie” ( Chionetti )       € 65,00 
 
Rosso Toscana IGT “Promis” ( Gaja )      € 55,00 
 
Barbaresco ( Cantina Produttori Barbaresco )          € 50,00 
 
Sagrantino di Montefalco ( Arnaldo Caprai )    € 50,00 
 
Primitivo Riserva “Elegia” ( Produttori di Manduria )  € 45,00 
 
Negroamaro Riserva “Abatemasi” ( Produttori di Manduria ) € 45,00 
 
Amarone Classico ( Gamba )       € 40,00 
 
Primitivo Dolce Naturale “Madrigale” ( Prod. di Manduria ) € 40,00 
 
Chianti Riserva Ducale Oro ( Ruffino )     € 40,00 
 
Dolceacqua Superiore ( Tenuta Anfosso )    € 36,00 
 
Granaccia Colline Savonesi ( Massaretti )     € 32,00 
 
Vermentino Nero IGT ( Lunae Bosoni )    € 30,00 
 
Ciliegiolo Golfo del Tigullio ( PinoGino )    € 28,00 
 
Ormeasco di Pornassio ( Alessandri )      € 27,00 
 
Primitivo DOC “Lirica” ( Produttori di Manduria )  € 26,00 



 
 

Rossi ( Red Wines ) 
 
Vertigo ( Livio Felluga )       € 25,00 
 
Lagrein  ( Cantine Girlan )       € 25,00 
 
Pinot Nero Alto Adige Rollhut ( Zemmer )    € 25,00 
 
Merlot ( Mosole )         € 20,00 
 
Cabernet Franc ( Mosole )        € 20,00 
 
Nebbiolo Langhe ( Broccardo )      € 20,00 
 
Valpolicella Ripasso Riserva Campedel ( Gamba )   € 20,00 
 
Morellino di Scansano ( Boschetto di Montiano )   € 16,00 
 
Schiava ( Martini & Sohn )       € 16,00 
 
Chianti Colli Senesi ( Fattoria Montepescini )   € 16,00 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Vino al Calice ( Glass of Wine ) 
 

 
 
Vermentino Ligure        € 7,00 
 
Pigato Ligure          € 7,00 
 
Lagrein Rosato        € 7,00 
 
Gewurtztraminer         € 7,00 
 
Bianchetta Genovese       € 6,00 
 
Cabernet Franc        € 6,00 
 
Ciliegiolo          € 6,00 
 
Prosecco Treviso Brut       € 5,00 
 
Morellino di Scansano       € 5,00 
 
Chianti Colli Senesi        € 5,00 
 
Lumassina         € 5,00 
 
Passerina          € 5,00 

 



 
Locanda degli Artisti 

 

Via Assarotti 36 R. – 16122 GENOVA 
 Telefono : +39 010 9910098 
Cellulare : +39 328 1071690 
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