
FOOD
SCHIACCIATE

Sant’Agostino 8€
Mortadella di suino nero, stracciatella di
Andria, crema di pomodorino De Carlo,
melanzana sott’olio De Carlo

Santa Chiara 8€
Prosciutto Crudo di Faeto, pecorino
primosale coratino, pomodorino rosso semi
dried De Carlo, crema olive nere De Carlo

Santa Rita 8€
Prosciutto cotto di suino nero,
mozzarella fiordilatte di Andria,
zucchine sott’olio Bioricci, crema olive
verdi agli agrumi

Santa Teresa 8€
Capocollo di Faeto Moreno, burratina
affumicata di Andria, carciofi sott’olio
De Carlo, crema cime di rapa Bioricci

I PANINI 

Burger 10€
Hamburger, insalata iceberg, mayo,
pomodoro 

Chiosco Burger 12€
Hamburger, caciocavallo fuso,
crispycapo, insalata iceberg,
pomodoro, mayo 

Pulled Pork 12€
Maialino sfilacciato, crema di
peperoni, rucola, burrata affumicata

Veggy Burger 12€
Burger Vegano, insalata, pomodoro,
chips di zucchine, hummus di ceci

San Nicola 8€
Soppressata di Faeto dolce o piccante,
mozzarella di bufala, pomodorino giallo
semi dried Bioricci, crema di zucchine,
Bioricci

Sant’Anna 
Salmone, stracciatella di Andria, rucola,
lemon zest, chips di zucchine

10€

Fuori Menu
Rivolgiti al nostro staff per scoprire la
schiacciata della settimana

10€

SERVITI CON PATATE AL FORNO

TAGLIERE SALUMI E
FORMAGGI
SERVITO CON PANE

X1     13€
X2    25€



FOOD
APPETIZER

Patatine 2€

Taralli 2€

Olive

2€
Fave fritte mostarda
e miele

3€

APERITIVO

Tris di bruschette 6€
A discrezione della cucina

Paninetti del chiosco 1,5€ cad
Mini burger

2€Focaccia

12€
8 PZ

Anacardi salati

5€Peperone crusco

2€

2,5€ cad.

Hummus 3€

Aperitivo del
chiosco

Salamini di Andria 8€

15€
10 PZ

Aperitivo
rinforzato



BIRRE DELLA CASA

HB LAGER 

CATTEDRALE 
Birra ad alta fermentazione
Stile: session ipa 
Alc. 4,2% 
Colore: giallo dorato 

MURGIANA

Belgian Ale
Alc. 5,6%
Colore: giallo chiaro 

6,50€

5€

5€

BEERS

BIRRA MASTIO

RIFLE SESSION IPA 5€
Colore: giallo dorato
Grad. Alc. 4.2%
Grassatura: media
IBU: 45 
Formato: 33cl

5€
LITHA BLANCHE
Colore: giallo paglierino
Grad. Alc. 5.2%
Grassatura: medio-alta
IBU: 45
Formato: 33cl

Alc. 8,5%
30cl 
50cl
1 LT

WARSTAINER BTT
Alc. 4,80%
0,33 cl

I PEUCETI

Tripel 
Alc. 7,5% 
Colore: giallo dorato

BARESANA

5€

3€
5€

4€

HB DOPPIO MALTO
Alc. 8,5%
30cl 
50cl
1 LT

10€

13€

SPINA

BOTTIGLIA
2,50€



5€

5€

STILE: LAGER HELLE 
GRAD. ALC.: 4,7% VOL.
FERMENTAZIONE: BASSA
COLORE: DORATO
GRADO PLATO: 11,5 | IBU: 15
33 CL

OFFICINA BIRRAI
MASCOT

RHAPSODY

VALICHIRIA
STILE: DOUBLE IPA
GRAD. ALC.: 8% VOL.
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: RAMATO SCURO
GRADO PLATO: 17,5 | IBU: 45
33 CL

STILE: BOHEMIAN PORTER
GRAD. ALC.: 7,7% VOL.
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRATO INTENSO
GRADO PLATO: 18 | IBU: 27
33 CL

LOCH ALE
STILE SCOTCH ALE
FERMENTAZIONE ALTA
COLORE RUBINO SCURO
GRADO PLATO: 17,5
IBU. 18

OTTOVOLANTE
STRONG LAGER
AMBRATA
% ALC 8

5€

5€

5€

BEERS
BIRRE IN LATTINA

BABYLON MDMAPA 6€
American Pale Ale color giallo
dorato da 5,4% abv, dalla bevuta
più che danger, luppolatura
allucinante eseguita con canadair di
Athanum, Mosaic, Ariana e Topazi.

6€
CHIANTI BREW
FIGHTERS LA
BESTEMMIA DOPPIA
Una double IPA da 8,00% forte e
decisa, sicura della sua luppolatura
e consapevole della sua grande
bevibilità nonostante l’alta
gradazione. Un amaro elegante
conclude una bevuta di carattere
che regala grande soddisfazione ad
ogni sorso


